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                DOLNOŚLĄSKI  WOJEWÓDZKI  URZĄD  PRACY

Załącznik nr 4 do zam. pub. 71/2010
UMOWA

NR ZAM. PUB. 48/2010
z dnia …………………… 2010 r.
CPV 55000000-0
Zawarta zgodnie z Działem IV – umowy w sprawach zamówień publicznych
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamówień publicznych (Dz.U. z 2010 Nr 113, poz. 759.),, pomiędzy:
Województwem Dolnośląskim - Dolnośląskim Wojewódzkim Urzędem Pracy przy ul. Ogrodowej 5b, 58-306 Wałbrzych NIP: 886-25-66-413 

reprezentowanym przez:

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym,

a 
 ……………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………

reprezentowanym przez:

……………………………………………………….
……………………………………………………….
zwanym w dalszej części umowy Wykonawcą
	§ 1

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest wynajęcie sali konferencyjnej wyposażonej 
w niezbędne zaplecze techniczne tj.: rzutnik multimedialny, tablica sucho-ścierna, flipczarty, ekran, telewizor, odtwarzacz VHS, DVD, nagłośnienie sali, stoliki, krzesła dla 30 osób oraz zapewnienie usługi gastronomicznej na szkoleniami dla pracowników PUP i DWUP z zakresu Koordynacji Systemów Zabezpieczenia Społecznego na terenie ……………………….. ( nazwa i adres Wykonawcy oraz miejsce szkolenia) w terminach: 
05.10.2010r. dla 28 osób; 
08.10.2010r. dla 28 osób; 
12.10.2010r. dla 27 osób; 
14.10.2010r. dla 27 osób.

2. Wykonawca udostępni salę konferencyjną i szatnię  w terminach określonych w ust. 1 w godzinach od 9.00 do 17.00, z zastrzeżeniem, że szatnia będzie dostępna na pół godziny przed rozpoczęciem spotkania, a także pół godziny po jego zakończeniu. Ponadto, Wykonawca  podczas odbywającego się szkolenia zapewni również obsługę gastronomiczną.
3. W szkoleniu, o którym mowa w ust. 1 planowany jest łączny udział 110 osób.

4. Wykonawca oświadcza, że sala konferencyjna wyposażona będzie w niezbędny sprzęt przeznaczony do szkolenia.

5. Wykonawca zobowiązuje się do zapewnienia sali, która będzie przystosowana do liczby osób uczestniczących w szkoleniach.

6. 6. Usługa gastronomiczna obejmować będzie:

 4 rodzajów obiadów (jeden rodzaj obiadu na każdy dzień szkolenia): 

- zupa – porcja nie mniejsza niż 350 ml (rosół z makaronem, pomidorowa, pieczarkowa, barszcz  ukraiński),

- drugie danie - danie mięsne (np. roladki drobiowe, wołowina, placek węgierski, ryba), ziemniaki 

  (pieczone, frytki),  ryż, surówka, sałatka, warzywa gotowane,  woda niegazowana.

Drugie danie - łączna gramatura dania musi wynosić min. 500g z zastrzeżeniem udziałów procentowych:

- danie mięsne musi stanowić ok. 30% udziału w całkowitej gramaturze dania;

- wypełnienie (np. ziemniaki, ryż ) musi stanowić ok. 35% udziału w całkowitej 

  gramaturze dania;

- surówki, sałatki, warzywa gotowane (minimum 2 rodzaje) muszą stanowić ok. 35% udziału 
   w całkowitej gramaturze dania;

- woda niegazowana serwowane do posiłków obiadowych w ilości 200 ml na porcję. 

- 8 przerw kawowych, dwie przerwy kawowe na jeden dzień szkolenia (kawa z ekspresu, herbata czarna i owocowa, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda z cytryną 0,5 l/osobę , ciastka kruche, ciasto pieczone – drożdżowe z owocami, paluszki).

Pierwsza przerwa kawowa - kawa z ekspresu, herbata czarna i owocowa, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda z cytryną 0,5 l/osobę, ciastka kruche, ciasto pieczone – drożdżowe z owocami, paluszki.

Druga przerwa kawowa - kawa z ekspresu, herbata czarna i owocowa, sok pomarańczowy, jabłkowy, woda z cytryną 0,5 l/osobę, ciastka kruche, paluszki.



	§ 2

1.  Zamawiający za przedmiot umowy zapłaci Wykonawcy kwotę  
…………………………………. złotych netto  (słownie: ……………………………………………………….).

…………………………………. złotych brutto (słownie: ……………………………………………………….).
Strony ustalają wynagrodzenie za wynajem sali konferencyjnej z niezbędnym wyposażeniem 
i szatnią w wysokości:

      ………………… zł netto  (słownie: ……………………………………………………….).

…………………. zł brutto (słownie:…………………………………………………….) 
oraz 
cenę jednostkową za usługę gastronomiczną za 1 osobę w wysokości:

 …………………… zł netto  (słownie: ……………………………………………………….) 

.………………….. zł brutto (słownie: ……………………………………), 
przy czym koszt całkowity usługi gastronomicznej ustalony zostanie jako iloczyn ceny jednostkowej i ilości osób zgłoszonej na szkolenie przez Zamawiającego na 2 dni przed.

2. Zamawiający zastrzega sobie  prawo do odwołania rezerwacji sali konferencyjnej, w przypadku zgłoszenia się małej liczby uczestników na 2 dni przed planowanym szkoleniem, na które była rezerwowana sala.

3. Płatność za zrealizowanie przedmiotu umowy dokonana zostanie przelewem w terminie 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury przez Wykonawcę na konto wskazane w tej fakturze, przy czym Zamawiający zastrzega, że faktura, o której powyżej, winna być wystawiona i dostarczona Zamawiającemu nie później niż w terminie 7 dni od daty zrealizowania przedmiotu umowy.
§ 3
Wykonawca zobowiązuje się wykonać przedmiot umowy z zachowaniem należytej staranności, 
z uwzględnieniem zawodowego charakteru swej działalności.
§ 4

Wykonawca wykona przedmiot umowy w terminach wskazanych w § 1 ust. 1 umowy.
§ 5

	1. W przypadku nie wykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy określonego w § 1 umowy, Wykonawca zobowiązuje się do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umownej w wysokości:

a) 10% wartości brutto przedmiotu umowy, o którym mowa w § 2 ust. 1 - w przypadku nienależytego wykonania umowy;

b) 20% wartości brutto przedmiotu umowy, o którym mowa w § 2 ust. 1 - w przypadku niewykonania umowy.
2. Zastrzeżenie kar umownych w umowie nie wyłącza możliwości dochodzenia przez   Zamawiającego odszkodowania na zasadach ogólnych.
3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z wynagrodzenia.
4. Terminem zapłaty jest moment obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.



	§ 6
Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§7
Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ) oraz oferta stanowią integralną część przedmiotowej umowy.

§ 8
W sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowie mają zastosowanie właściwe przepisy kodeksu cywilnego, przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 Nr 113, poz. 759) oraz Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia, zgodnie z którą było przeprowadzone postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego.
§ 9

	Wszelkie spory mogące wyniknąć z tytułu realizacji niniejszej umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie sądom powszechnym właściwym dla siedziby Zamawiającego.

§ 10
Umowa sporządzona została w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, trzy egzemplarze dla Zamawiającego i jeden egzemplarz dla Wykonawcy.


Zamawiający





                 Wykonawca
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