[image: image1.jpg]


[image: image2.png]



[image: image3.jpg]


                DOLNOŚLĄSKI  WOJEWÓDZKI  URZĄD  PRACY



Załącznik nr 5c do zam. pub. 83/2010
UMOWA- projekt umowy dla zadania C
NR ZAM. PUB. 83/2010
z dnia …………………… 2010 r.
CPV 55000000-0
Zawarta zgodnie z Działem IV – umowy w sprawach zamówień publicznych
ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.
Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U. z 2010 Nr 113, poz. 759ze zmianami), pomiędzy:
Województwem Dolnośląskim - Dolnośląskim Wojewódzkim Urzędem Pracy przy ul. Ogrodowej 5b, 58-306 Wałbrzych NIP: 886-25-66-413 

reprezentowanym przez:

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym,

a 
 ……………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………

reprezentowanym przez:

……………………………………………………….
……………………………………………………….
zwanym w dalszej części umowy Wykonawcą
	§ 1
1. Przedmiotem zamówienia jest usługa cateringu wraz z wynajęciem trzech sal (konferencyjnej, wystawienniczej oraz rekrutacyjnej) w związku z organizacją ‘Dni Mobilności Pracowniczej’ w dniu 7 grudnia 2010 roku w Wrocławiu. Impreza będzie miała charakter  informacyjno – targowy i będzie otwarta dla ogółu mieszkańców subregionu wrocławskiego. Wykonawca zapewni wszystkie wymienione poniżej usługi w jednym obiekcie zlokalizowanym w centrum miasta, w odległości którą można pokonać pieszo od Rynku w czasie do 30 minut.  

2. Wynajem sal: 

2.1 sala konferencyjna powinna pomieścić przynajmniej 100 osób przy „teatralnym” ustawieniu krzeseł, powinna posiadać możliwość podłączenia sprzętu multimedialnego oraz być wyposażona w niezbędne zaplecze techniczne obejmujące: 

a) projektor multimedialny,
b) ekran,
c) sprzęt nagłaśniający,
d) mikrofony bezprzewodowe (min. 2 szt.),
e) stół prezydialny dla prelegentów,
f) przynajmniej 100 krzeseł dla uczestników spotkania.
2.2 sala wystawiennicza (o powierzchni nie mniejszej niż 50 m2) powinna pomieścić 12 stoisk wystawienniczych - każde stoisko składać się będzie ze stolika i 2 krzeseł, układ poszczególnych stoisk powinien umożliwić swobodny dostęp uczestników wydarzenia do informacji udzielanych przez wystawców. Zamawiający dopuszcza możliwość ustawienia stoisk wystawienniczych w foyer przylegającego do sali konferencyjnej przy zachowaniu warunku swobodnego dostępu uczestników do stoisk.
2.3 sala rekrutacyjna (o powierzchni nie mniejszej niż 15 m2) powinna być wyposażona w stolik z 4 krzesłami z możliwością podłączenia sprzętu informatycznego oraz dostępem do internetu  i umieszczona w takim miejscu, w którym obecność pozostałych  uczestników wydarzenia nie będzie przeszkadzała swobodnemu przeprowadzeniu rozmów kwalifikacyjnych.
2.4 wynajem sal – od godz. 10:00 do godz. 14:00 – Wykonawca udostępni sale pół godziny wcześniej tj. od godz. 9:30, aby umożliwić wystawcom przygotowanie stoiska, rozłożenie materiałów informacyjnych, banerów w sali wystawienniczej, przygotowanie i sprawdzenie działania sprzętu technicznego w sali konferencyjnej oraz przygotowanie się do rozmów kwalifikacyjnych w sali rekrutacyjnej.
2.5 ponadto Wykonawca zapewni: zaplecze sanitarne (w tym samym obiekcie, w którym dobędzie się impreza), bezpłatną szatnię i bezpłatny parking dla przynajmniej 10 pojazdów w odległości do 200m od miejsca imprezy.

3. Usługa cateringu:  

3.1 Zapewnienie usługi cateringu podczas imprezy dla ok. 30-osobowej grupy (wystawcy i zaproszeni goście) w postaci: 

a) kawy/herbaty w formie bufetu – kawa świeżo parzona, herbata w torebkach, dwa rodzaje soków, woda mineralna niegazowana, ciastka kruche, cukier, mleczko do kawy, cytryna do herbaty, dostępne dla wystawców i zaproszonych gości pół godziny przed planowanym rozpoczęciem imprezy tj. od godz. 9:30 do godz. 14:00 w osobnym pomieszczeniu uniemożliwiającym dostęp uczestnikom imprezy

b) lunchu (po zakończeniu imprezy) – podawany o godzinie 14.10 dla wystawców i zaproszonych gości składający się z: 
- przystawki, np. pomidory z mozarellą i bazylią, sery z warzywami lub sosami ,
- zupy np. rosół, warzywna, zupa krem, 

- dania głównego, np. danie mięsne lub rybne z ziemniakami (gotowane, pieczone, frytki) ryżem,           makaronami lub kluskami oraz  bukietem surówek ,  

-  deseru, np. lody, galaretka, owoce, ciasto,
- napojów – kawa, herbata, soki, woda niegazowana - do kawy i herbaty zapewniony zostanie również cukier, mleczko, cytryna.
3.2 Lunch zostanie podany w wydzielonym miejscu umożliwiającym uczestnikom konsumpcję posiłku przy wspólnym dla całej grupy stole.

4. Nie dopuszcza się, zarówno w przypadku powitalnej kawy/herbaty jak i lunchu, użycia plastikowych sztućców i naczyń.
5.  Wykonawca powinien zapewnić wszystkie wymienione powyżej usługi w jednym obiekcie o standardach co najmniej hotelu trzygwiazdkowego lub równoważnym.
6. Dopuszcza się możliwość zamiany zaproponowanego dania głównego na wegetariańskie, dietetyczne, bezglutenowe – zgłoszone minimum na 1 dzień przed realizacją zamówienia.
7. Zamawiający przekaże Wykonawcy ostateczną informację o liczbie gości  drogą e-mailową oraz potwierdzi to telefonicznie (z wyłączeniem sobót oraz dni wolnych od pracy) na dwa dni przed planowanym dniem usługi gastronomicznej. Zamawiający zastrzega sobie prawo zmiany ilości uczestników najpóźniej na 1 dzień przed planowanym dniem rozpoczęcia usługi gastronomicznej.
8. Zamówienie finansowane jest z Wojewódzkiego Grantu Eures na lata 2010/2011.


	§ 2
1. Strony ustalają jednostkową cenę na 1 uczestnika uwzględniającą koszt usługi gastronomicznej w wysokości:
………………………  PLN netto ( słownie :…………………………………. ).
 …………………….. PLN brutto (słownie: ……………………………………). 

Cenę za usługę wynajęcia Sali konferencyjnej w wysokości:

 …………………… zł netto  (słownie: ……………………………………………………….) 

.………………….. zł brutto (słownie: ……………………………………), 

Całkowity koszt usługi gastronomicznej ustalony zostanie jako iloczyn ceny jednostkowej i ilości osób zgłoszonych przez Zamawiającego. 

2. Płatność dokonana zostanie przelewem w terminie 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej faktury VAT przez Wykonawcę na konto wskazane w fakturze. Faktura winna być wystawiona i dostarczona Zamawiającemu w terminie 7 dni od daty zrealizowania przedmiotu umowy.
3. Zamawiający upoważnia Wykonawcę do wystawienia faktury bez jego podpisu w ramach usługi objętej niniejszą umową.

4. W przypadku niedotrzymania ustalonego terminu płatności przez Zamawiającego, Wykonawca ma prawo do naliczenia odsetek ustawowych.
§ 3
Wykonawca zobowiązuje się wykonać przedmiot umowy z zachowaniem należytej staranności oraz  
z uwzględnieniem zawodowego charakteru swej działalności.

§ 4
1. W przypadku nie wykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy określonego w § 1, Wykonawca zobowiązuje się do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umownej w wysokości:

a) 10% wartości brutto przedmiotu umowy, o którym mowa w § 2 ust. 1 - w przypadku nienależytego wykonania umowy;

b) 20% wartości brutto przedmiotu umowy, o którym mowa w § 2 ust. 1 - w przypadku niewykonania umowy.
2. Zastrzeżenie kar umownych nie wyłącza możliwości dochodzenia przez Zamawiającego odszkodowania na zasadach ogólnych.
3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z wynagrodzenia.
4. Terminem zapłaty jest moment obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

§ 5
Wszelkie zmiany umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.
§ 6
Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ) oraz oferta stanowią integralną część przedmiotowej umowy.

§ 7
W sprawach nie uregulowanych w niniejszej umowie mają zastosowanie właściwe przepisy kodeksu cywilnego, przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2010 Nr 113, poz. 759 ze zmianami) oraz Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia, zgodnie z którą było przeprowadzone postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego.
§ 8
Wszelkie spory mogące wyniknąć z tytułu realizacji niniejszej umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie sądowi powszechnemu właściwemu dla siedziby Zamawiającego.

§ 9
Umowa sporządzona została w czterech jednobrzmiących egzemplarzach, trzy egzemplarze dla Zamawiającego i jeden egzemplarz dla Wykonawcy.
Zamawiający
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